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Owoce najwyzszej jakosci, badania technologiczne i kreatywnos¢ sg od zawsze
sktadnikami sukcesu linii pétproduktow na bazie owocéw, ktére proponuje
Cesarin S.p.A.

Korzystajac z doswiadczenia zdobytego w tej branzy, spétka Cesarin
opracowata najnowoczesniejsze metody produkcji, dzieki ktérym owoce nie
s poddawane stresowi przy ich przetwarzaniu, zachowujac nienaruszone
cechy organoleptyczne i strukturalne; poprzez przygotowanie produktu w tak
delikatny sposéb otrzymuje sie odpowiednie wymiary kawatkdw owocow.

Marmolady, produkty do marmurkowania i wszystkie nadzienia moga by¢
stosowane w najczesciej uzywanych systemamach dozowania przemystowego.

0. O

W laboratorium Badan i Rozwoju, ktére jest czescig przedsiebiorstwa
opracowuje sie rowniez inowacyjne sktadniki i receptury, ktére wyprzedzaja
tendencje na rynku i ktére t3cza coraz czesciej zdrowotnosc¢ produktu (bez SO,)
z niska kalorycznoscia.

Cesarin S.p.A. dostosowuje ponadto przepisy do kazdego pojedynczego klienta
poprzez dobieranie produktéw do indywidualnych potrzeb, linii produkcyjnych
i wykonalnosci.

Wszystkie produkty sa testowane pod katem jakosci oraz wiasciwosci fizyko-
chemicznych.
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Tuttafrutta to linia owocéw pétkandyzowanych
odsaczonych, otrzymanych ze swiezych owocéw,
wyselekcjonowanych, przetwarzanych na zimno
przy uzyciu nowatorskiej metody osmotycznej,
opracowanej przez spétke Cesarin.

Owoce poétkandyzowane maja naturalny smak i
nie zawierajg aromatéw i barwnikéw.
Zmniejszona zawartos¢ cukru (60° Bx) powoduje,
ze utrzymuja one btyszczacy wyglad w ciastach

i we wszystkich wypiekach. Doskonate do
nadziewania i zdobienia, szczegélnie dobrze
wywazone w smaku i zgodne ze smakami i
naturalnosciag wymaganymi przez rynek.

Zalety

Szeroki zakres produktéw sprzyjajacy
kreatywnosci w nowych potaczeniach i
dostarczajacy pomystéw na tworzenie
innowacyjnych wypiekéw.

Inspiracja
Ciasta i okolicznosciowe wyroby cukiernicze,
rogaliki, muffiny, babki, wypieki cukiernicze.

Przechowywanie

Cytrusy: 4 miesiace w temp. < 18° Ci 12 miesiecy
w 0/5° C Gruszka, Morela 1/2:

4 miesigce w temp. < 18°i 12 miesiecy w-18°C
Wisnia Wyborowa: 12 miesiecy w temp. < 18°C
Pozostate: 6 miesiecy w temp. < 18°Ci

12 miesiecy w-18°C

Opakowanie
Wiaderka o zawartosci 2x2,5 kg i 20 kg.
Wisnia Wyborowa: 2 puszki o zawartosci 3 kg.
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OWOCE CALE

Wisnia Wyborowa

OWOCE W KOSTKACH Morela w potéwkach

Zurawina

Morela 14x14 mm Ananas 1/16 plasterka

Poziomki

Pomarancza 12x12 mm

Owoce lesne

Cytron 12x12 mm

Malina

Imbir 5x5 mm

Jezyna

Cytryna 12x12 mm

Borowka

Mango 9x9 mm

Jabtko zielone 12x12 mm

Gruszka 12x12 mm

Brzoskwinia 14x14 mm

Owoce tropikalne 9x9 mm




Pétprodukty otrzymywane z réznorodnych
rodzimych owocéw, o niepowtarzalnych
wiasciwosciach organoleptycznych,
zapewnionych przez uprzywilejowane
potozenie geograficzne i przez tradycyjne
metody uprawy. Sa to cechy dajace zycie
linii Zapachy Wtoch Cesarin, ktéra jest gama
produktéw gotowych do uzycia wszedzie
tam, gdzie chcesz dodac przyjemna,
swiezg, owocowa nute, przygotowujac
okolicznosciowe ciasta, wypieki cukiernicze
i we wszystkich recepturach powstatych z
fantazji specjalistéw w tej branzy.

Pézna Mandarynka z Ciaculli (objeta
programem slow food), Limoncello (z
cytryn z Sorrento - Chronione Oznaczenie
Geograficzne) i Bergamotka (Kalabria), to
tylko pierwsze etapy podrézy odkrywajacej
najlepsze owoce Wioch.

Zalety
Wszechstronne zastosowanie, czysta etykie-
ta, bez aromatéw i konserwantéow

Smak i Aromat intensywny i naturalny

Inspiracja
Ciasta, pojedyncze porcje, muffiny, babki, tor-
ty, wypieki cukiernicze.

Przechowywanie
6 miesiecy w temperaturze < 18°C
12 miesiecy w - 18° C

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 3,5 kg i 12 kg.

PéZna Mandarynka z Ciaculli - pasta

Limoncello - pasta

Bergamotka - pasta




Nadzienia owocowe s3 linig wszechstronna
nadajaca sie do produkgji ciast i mrozonych
produktéw, ktére moga wykorzystac cata
naturalnos¢ owocoéw o niskim Bx.

Linia ta faczy w sobie bogactwo owocow,
miekka i kremowa teksture i doskonata
odpornos¢ na wysokie i/lub niskie
temperatury, zapewniajac zawsze autentyczny
smak i zachecajacy wyglad przy jakimkolwiek
zastosowaniu. Uniwersalnos¢ zastosowania i
mozliwos¢ dostosowania receptury do potrzeb
klienta sprawiajg, ze Nadzienia Owocowe sa
idealnym produktem dla kazdego wymogu
produkcyjnego.

Zalety

Doskonata odpornos¢ na ujemne temperatury
i na pieczenie w piekarniku.

Naturalny smak, wielkos¢ i procentowa
zawartos¢ owocéw moga zostac zmienione na
zyczenie klienta.

Produkt dostosowany do pompowana i
dozowania mechanicznego.

Inspiracja
Torty lodowe, desery na zimno, rogaliki, rolady,
torty.

Przechowywanie
1 miesigc w temp. 0-5° C
12 miesiecy w -18°C

Opakowanie
Wiaderka o zawartosci kg 20
Zbiorniki o zawartosci kg 1000

OWOCE CALE OWOCE W KOSTKACH
Wisnia Morela 12x12 mm
Truskawka Ananas 9x9 mm
Owoce lesne Jabtko zielone 12x12 mm

Boréwka Truskawka 12x12 mm

Jezyna Mango 9x9 mm

Gruszka 12x12 mm
Brzoskwinia 14x14 mm

Owoce tropikalne 9x9 mm

Rozwiqgzania na Zyczenie: mozliwosc¢ réznych smakéw, o réznej gestosci i zawartosci procentowej owocéw. Minimalna partia produkcyjna 1000 kg.
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Kandyzowane czeresnie Czerwone i Zielone,
prawdziwe przysmaki o autentycznym,
ponadczasowym smaku i ISnigcym

kolorze, dostepne w réznych wielkosciach.
Przeznaczone dla przemystu cukierniczego,

do dekoracji lub do wymieszania z ciastem
wypiekéw cukierniczych. Red Cherry Berry
jest linig kandyzowanych czeresni w kolorze
ISniacej czerwieni, o naturalnym zabarwieniu
niezawierajagcym konserwantéw, alergenéw i
pozostatosci dwutlenku siarki. Poprzez staranny
dobér surowca zapewniona jest bardzo
wysoka jakos¢ z zachowaniem naturalnosci,
tekstury, ksztattu i koloru, wymaganych

przez rynek. Black Cherry Berry to linia
czeres$ni aromatyzowanych smakiem wisni,
charakteryzujaca sie ciemnym, btyszczacym i
naturalnym kolorem, wytwarzana bez uzycia
barwnikéw, konserwantéw i alergendw.

Zalety

Dtugi okres przechowywania
Gotowe do bezposredniego uzytku
Bez konserwantéw

Inspiracja

Torty, ciastka, muffiny,
babki, babki drozdzowe
typu panettone i colomba

Przechowywanie
24 m. w chtodnym i suchym miejscu *
12 m. w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
Kartony o zawartosci 5 kg.
Kartony o zawartosci 10 kg.

Czere$nie czerwone - 18/20 - 20/22 *

Czeresnie czerwone potéwki - 18/20 - 20/22 *
Czeresnie zielone - 18/20 - 20/22 *

RedCherryBerry (Czeresnie czerwone) - 18/20 - 20/22
RE D B ERRY RedCherryBerry (Czeresnie czerwone) potéwki - 18/20
RedCherryBerry (Czeresnie czerwone) cate i pociete

BLAC K@B ERRY BlackCherryBerry (Czeresnie czarne) - 16/18 - 20/22

BlackCherryBerry (Czeresnie czarne)) cate i pociete
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Cytrusy kandyzowane w kostkach lub jako pasta,
uzyskane ze Swiezej skorki obieranej recznie.
Kolor, intensywny smak i miekkos¢ powoduja,
ze Linia Oro FruitLine jest idealnym sktadnikiem
wszystkich wyroboéw cukierniczych wysokiej
jakosci.

RzemiesInicza jakos¢, wyrazna aromatycznosé
bez dodatku sztucznych esencji, brak
konserwantéw i barwnikéw, potaczone z
najwyzszymi standardami przemystowymi
wychodza naprzeciw wymogom rynku, coraz
bardziej ukierunkowanego na autentycznosc
sktadnikow.

Zalety

Naturalny kolor

Brak dodatkéw (bez SO,)
Swiezy smak

tatwosc uzycia

Inspiracja
Ciasta okolicznosciowe, muffiny, babki,
rogaliki, wypieki cukiernicze.

Storage
12 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
Kartony o zawartosci 10 kg.

Skérka Pomaranczy “Scorzone” - kostki 9x9

Skoérka Cytryny “Scorzone” - kostki 9x9

Skérka Pomaranczy - pasta

Skérka Cytryny - pasta




Skérka pomaranczy “ Scorzone”
kostki 4x4 - 6x6 - 9x9 mm

Skoérka cytryny “ Scorzone”
kostki 4x4 - 6x6 mm
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Tradycyjne kostki kandyzowanych owocéw
FruitLine narodzity sie z tradycyjnego
francuskiego sposobu kandyzowania

skorek cytruséw. Skrupulatna technika
obrébki pofaczona z powolnym procesem
osmotycznym zapewnia najwyzsza jakos¢
produktu, ktéry zachowuje wszystkie cechy
organoleptyczne tekstury, ksztattu i koloru
oryginalnych owocéw.

Zalety

Doskonata stabilnos¢ cech
organoleptycznych

Regularna wielkos¢ kawatkéw owocow
Tradycyjna technika przetwarzania

Inspiracja
Wypieki cukiernicze, ciasta okolicznosciowe,
dekoracje, muffiny, babki, rogaliki.

Przechowywanie
18 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
Kartony o zawartosci 5 kg.
Kartony o zawartosci 10 kg.

Skoérka cytronu “ Scorzone”
kostki 4x4 - 6x6 - 9x9 mm
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Pasta kandyzowana Fruitline jest utworzona w
taki sposéb, aby wprowadzi¢ owocowa nute
do ciast.

Charakteryzuje sie wysoka zawartoscia
owocow i fatwoscig w uzyciu.

Dodajac odpowiednig ilos¢ Pasty
Kandyzowanej Fruitline, ktéra zmienia sie

w zaleznosci od indywidualnych potrzeb,
wzbogaca sie gotowy produkt o przyjemna
i zrbwnowazonga nute aromatyczna, ktéra
utrzymuje sie réwniez po wypieku.

Zalety

Naturalny owocowy aromat
tatwosc¢ w zastosowaniu
Gotowa do uzycia

Inspiracja
Amaretto, ciastka, rogaliki, kruche ciasta,
biszkopty, wypieki cukiernicze.

Przechowywanie
18 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
Kartony o zawartosci 10 kg.
Wiaderka o zawartosci 12 kg.

Skérka Pomaranczy - pasta

Skérka Cytryny - pasta

Skérka Cytronu - pasta
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Produkcja Owocéw Kandyzowanych jest
podstawowa dziatalnoscia Przedsiebiorstwa.
Technologia przetwérstwa, przekazywana na
przestrzeni lat, stopniowo jest coraz bardziej
doskonalona.

Linia Owocéw Kandyzowanych FruitLine
wywodzi sie z tradycyjnego sposobu
przetwarzania (kandyzowanie francuskie):
powolny proces osmotyczny i odpowiednia
technika obrébki pozwalajg na zachowanie
wiasciwosci organoleptycznych konsystencji,
ksztattu i koloru oryginalnych owocoéw.
Gama rozciaga sie od tradycyjnycj kostek do
paskow, krazkéw, calych owocéw lub duzych
kawatkjow, takich jak pucharki cytronu lub
plastry melona.

Zalety

Francuska metoda kandyzowania
Doskonata trwatos¢ wtasciwosci
organoleptycznych i strukturalnych
Regularna wielkos¢ kawatkéw owocow

Inspiracja
Dekoracje, cassata siciliana, ciasta
okolicznosciowe, muffiny, babki.

Przechowywanie
9 - 12 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie

Kartony o zawartosci 4 kg.
Kartony o zawartosci 5 kg.
Kartony o zawartosci 10 kg.




OWOCE KANDYZOWANE W KARTONACH O ZAWARTOSCI 5 KG.

Morele potéwki

Ananas plasterki
Anzelika kawatki 15-17 cm

Pomarancza plasterki, caty owoc

Klementynki caty owoc

Figa caty owoc

Owoce mieszane caty owoc

Melon czerwony, zielony i z6tty  plastry

Gruszka biata, czerwonaizielona caty owoc

Skoérki cytronu  pucharki

Skoérki pomaranczy (Scorzone) plasterki, ¢wiartki

OWOCE KANDYZOWANE W KARTONACH O ZAWARTOSCI 4 KG.

Skoérki pomaranczy (Scorzone) paski nieregularne

Skoérki pomaranczy (Scorzone) paski regularne

Skoérki cytryny (Scorzone) paski regularne

KOSTKI KANDYZOWANE W KARTONACH O ZAWARTOSCI 10 KG.

Morela 9x9 mm

Ananas 1/16 plastra - 9x9 mm

Rzepa biata 6x6 mm
Jabtko 9x9 mm
Melon Zétty  9x9 mm

Melon Czerwony/Zétty/Zielony 6x6 mm

Gruszka 9x9 mm

Brzoskwinia 9x9 mm

MIESZANKA OWOCOW KANDYZOWANA W KARTONACH O
ZAWARTOSCI 5KG.

Mieszanka
(Pomarancza, czerwona&zielona rzepa)

6X6, 9x9 mm

Mieszanka

, . 6X6 mm
(Pomarancza, czerwony&zielony melon)

Pomaranczaicytryna 4x4, 6x6 mm

Mieszanka rzepy tréjkolorowa 6x6 mm
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Jest to delikatna pasta, bogata w aromat i
smak dzieki obecnosci olejkéw eterycznych.
Brak barwnikoéw i tatwosé w uzyciu

powodujag, Ze jest ona idealnym sktadnikiem
do aromatyzowania w sposdb naturalny
wyrobéw cukierniczych. Dodanie 5-8% tego
produktu do zagniecionego ciasta pozwala na
uzyskanie pachnacego i naturalnego wyrobu,
zachowujacego silng nute aromatyczna
réwniez po wypieku.

Zalety

Wartosciowa alternatywa
dla aromatéw w pascie
Czyste etykiety

tatwosc w zastosowaniu
Gotowa do uzycia

Inspiracja
Ciasto kruche i francuskie, ciasta
okolicznosciowe, muffiny, babki, rogaliki.

Przechowywanie
18 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 3 kg.
Wiaderka o zawartosci 12 kg.

Wisnia - pasta

Pomarancza - pasta

Cytryna - pasta

Gruszka - pasta
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Innowacyjna gama nadzien o duzej
wytrzymatosci w temperaturze piekarnika
opracowana przez Centrum Badan i Rozwoju,
ktore jest czescia Przedsiebiorstwa.
Szczegdlne przetwarzanie specjalnych
nadzien do ciastek, ktéra wykorzystuje
btonnik wystepujacy w sposéb naturalny w
owocach i nie powieksza stezenia cukru (°Brix),
rozwiazujac w ten sposéb problemy zwigzane
z przeniesieniem sie wilgoci z nadzienia do
ciasta kruchego lub francuskiego.

W wyniku tego otrzymujemy delikatne
nadzienie o doskonatych whasciwosciach
organoleptycznych, ktére zachowuje na dtugo
kruchos¢ i chrupkos¢ gotowego produktu,
dzieki niskiej aktywnosci wody.

W czasie pieczenia nie rozlewa sie, nie
powstaja w nim wewnetrzne pecherzyki, nie
zeluje sie przy wysokich temperaturach i nie
ma tendencji do odparowywania.

Zalety

Nadaja sie do pompowania i dozowania
mechanicznego

Odporne na wysokie temperatury

Inspiracja
Ciastka, rogaliki, drozdzowki,
wypieki cukiernicze

Przechowywanie
24 miesiace w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
Wiaderka o zawartosci 12 kg.

Morela
Czeresnia

Truskawka

Figa
Jabtko
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Przeciery FrutiLine sg pétproduktami ze
sSwiezych owocow pasteryzowanych najlepszej
jakosci, bogate w puree, bez kawatkéw
owocow. Polityka jakosci spotki Cesarin
przewiduje stosowanie w Przecierach tylko
naturalnego puree, bez dodatku dwutlenku
siarki (alergen). Nadzienia te sg przeznaczone
do stosowania przed lub po pieczeniu w
piekarniku i s3 odporne na zamrazanie.

Ich gama obejmuje produkty od tatwych do
rozsmarowywania, az po produkty o zwartej
konsystencji, ktére wytrzymuja bardzo wysokie
temperatury pieczenia.

Zalety

Wytrzymatos¢ na wysokie temperatury w
piekarniku i na zamrazanie

Nadaja sie do pompowania i dozowania
mechanicznego

Bez alergenéw, SO2 free

Praktyczne przechowywanie po otwarciu

Inspiracja
rogaliki, tarty i wyroby z nadzieniem

Przechowywanie
24 miesigce w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 6 kg.
Wiaderka o zawartosci 12 kg.
Wiaderka o zawartosci 25 kg.

Morela

Wisnia

Czeresnia

Czeres$nia czarna

Truskawka

Owoce lesne

Malina

Jezyna

Jabtko

Brzoskwinia
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Linia Wyborna FruitLine taczy jakos¢ konfitur
owocowych extra, bogatych w kawatki owocéw z
praktycznoscia uzycia pétproduktu piekarniczego,
ktéry nie musi by¢ przechowywany w lodéwce

po otwarciu opakowania. Tradycja spotki Cesarin
jest uzywanie owocow catych (wysoka zawartosc
procentowa) najlepszego gatunku. Do gamy naleza
produkty tradycyjne, takie jak morela, truskawka

i owoce lesne, jak tez szczegdlne produkty
regionalne, w ktore obfitujg wtoskie cukiernie, takie
jak wisnie visciola, sliwki i winogrona.Nadzienia

te sg przeznaczone do stosowania przed lub po
pieczeniu w piekarniku i odporne sg na
zamrazanie. ' -

Zalety

Wytrzymatos¢ na wysokie temperatury
Wytrzymatos¢ na zamrazanie

Brak alergenéw

Produkty uniwersalne

Produkty przeznaczone dla cukiernictwa regionalnego
tatwos¢ przechowywania po otwarciu opakowania

Inspiracja
Ciastka, rogaliki, tarty, torty,
drozdzéwki, wypieki cukiernicze

Przechowywanie
24 miesigce w chtodnym i suchym miejscu

Opakowanie
Wiaderka o zawartosci 6 kg.

Wiaderka o zawartosci 12 lub 25 kg. (minimalna
partia 1.000 kg.)

Morela
Figa
Truskawka
Owoce lesne
Malina
Boréwka
Sliwka

Winogrona

Visciola - Wisnia






TRADYCJA | DOSWIADCZENIE | TECHNOLOGIA

Spotka powstata w 1920 roku i od poczatku dziata w sektorze rolno-spozywczym.

Szczegolny nacisk potozony na innowacyjnosc¢, wynik pracy wykwalifikowanego personelu zajmujgcego sie Badaniami
i Rozwojem pozwolit Spotce stawi¢ czota szybko zmieniajgcemu sie i coraz bardziej wymagajgcemu rynkowi

pod wzgledem standardow produkcyjnych i jednoczes$nie pozwolit na umocnienie dtugotrwatych relacji wspotpracy z
gtéwnymi przedsiebiorstwami w tej branzy, zaréwno krajowymi, jak i migdzynarodowymi.

Filozofia ta pozwolita Spétce na wyprzedzenie tendencji na rynku, poszerzajgc wtasne horyzonty produkcyjne,
dotgczajgc do przetwoérstwa owocow rowniez przetworstwo warzyw. Nowa gama warzyw powstata przy wykorzystaniu
know-how nadobytego w ciggu dziesigtek lat dziatalnosci przemystowej. Znaczenie jakie dano komunikacji, ciggta
obecnos¢ na najwiekszych miedzynarodowych targach i elastyczno$é produkcyjna poprowadzity spotke Cesarin
S.p.A. na najwyzsze szczeble w tej branzy. Spétka na przestrzeni lat uksztattowata wymogi niezawodnos$ci poprzez
dostosowanie swoich standardéw produkcji do najbardziej rygorystycznych norm branzy spozywczej, stajac sie
idealnym partnerem dla najwazniejszych przedsiebiorstw na rynku.
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GESTIONE AMBIENTALE CERTIFICATA SISTEMA QUALITA CERTIFICATO
1SO 14001 — CERT. n® 6969 UNIEN ISO 9001 — CERT. n® 1128
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Rodzina Cesarin Siedziba spétki Cesarin S.p.A.

dal 1920

Cesarin S.p.A. - Via Mosching, 3 - 37030 - Montecchia di Crosara - Verona - ITALY
Ph. +39 045 7460000 - fax +39 045 7460903 - info@cesarin.it - www.cesarin.it



