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Wysoka zawartos¢ owocow (80%),

niska zawartosci cukru (45° Bx) i peten
smaku syrop s3a cechami wiodacymi

linii DolceFrutta Ice Cream Selezione.
Swieze owoce, dobrze przetworzone,
utrzymywane w stanie nienaruszonym

i niezmienionym pod wzgledem smaku

i koloru, podkresla autentycznos¢

i wzbogaca wasze lody o niepowtarzalnos¢.

Zalety

Owoce tej linii nie zamarzaja przy ujemnych
temperaturach, a tagodny syrop delikatnie
ozdobi wasz deser na talerzu. DolceFrutta to
produkt gotowy do bezposredniego uzycia,
po otwarciu opakowania nalezy
przechowywac w lodéwce.

Inspiracija

Uzyj DolceFrutta, aby wzbogacic lody,
jogurty lub uzyj jako swieze owoce, aby
doda¢ smak wewnatrz i udekorowac na
zewnatrz twoje zimne desery i musy.

Przechowywanie

Produkt zamkniety:

18 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu.
Produkt otwarty: w lodéwce w temp. +/- 4°C.

Opakowanie
2 puszki o zawartosci 2,9 kg.

Poziomka cata Owoce lesne cate



Wiele odmian smaku do niezliczonych
zastosowan jako wartosciowa alternatywa
dla swiezych owocow. Linia DolceFrutta
Bakery sktada sie wytacznie z rygorystycznie
wyselekcjonowanych owocéw (70%),
poddanych wyjatkowo delikatnemu
procesowi po6tkandyzowania (45° Bx),

aby zachowac jakos¢, naturalny kolor i
przyjemny smak swiezych owocow.

Zalety

Nie zamarza w ujemnej temperaturze

i jest odporny na wysokie temperatury
podczas wypieku. Pétgesty syrop zatrzymany
wewnatrz owocu nadaje petniejsza strukture
waszemu nadzieniu.

Produkt DolceFrutta jest gotowy do uzycia,
po otwarciu nalezy przechowywac go w
lodéwece.

Inspiracja

Desery, warstwy deseréw na zimno,
wypet- nienia do musdw, nadzienia
do rogalikéw, tart i strudli.

Przechowywanie
Produkt zamkniety: 18 miesiecy w chtodnym
i suchym miejscu.
Produkt otwarty: w lodéwce w temp. +/- 4 C.

Opakowanie
2 puszki o zawartosci 2,9 kg.

Wisnia cata

Truskawka cafa

Owoce lesne cate

Zielone jabtko kostka 9x9
Boréwki cate

Gruszka kostka 9x9




Wisnie

Poziomki

Pomarancza
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Polewy do marmurkowania z kawatkami
owocéw Selezione, bogate w kawatki
pierwszego gatunku owocéw (okoto 50%),
charakteryzuja sie wtasciwa harmonia
pomiedzy rozcieralnoscia i struktura. Sa one
idealnym skfadnikiem wzbogacajacym wasze
lody o smak swiezych owocéw i o ISnigca
nute koloru.

Zalety
Zawiera ponad 50% owocéw w kawatkach,

aby uczyni¢ wasze lody jeszcze bardziej
smakowitymi. Produkt po otwarciu nie
wymaga przechowywania w lodéwce.

Inspiracja
Lody, desery na zimno,
torty lodowe, jogurt.

Przechowywanie
24 miesigce w chtodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 3,5 kg.

Owoce lesne

Brzoskwinia/pomarancza




Toppingi Cesarin to wysokiej jakosci linia
przeznaczona dla sektora lodziarskiego.
Potyskliwe kolory i delikatny, naturalny

smak sa réwnoznaczne z wykorzystaniem
skfadnikéw o najwyzszej jakosci.

Ich ptynnosc zostata tak skomponowana,

aby uwydatni¢ i utatwi¢ koncowa dekoracje
waszych lodowych kreacji. W ofercie znajduja
sie produkty o smaku kremoéw i owocédw,
zgodnie z aktualnymi wymaganiami rynku.

Zalety

Lsniagce kolory, zréwnowazona ptynnos¢
utatwiajaca bardziej skomplikowana
dekoracje, smak kremow i owocéw.

Inspiracija
Desery, lody, desery na zimno,
torty lodowe, jogurt.

Przechowywanie
36 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
4 butelki o zawartosci 1 kg.

TOPPING
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Karmel Czekolada Truskawka



Wisnia

Pomarancza

Kakao

Karmel

Kokos

Kiwi

Topgel
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TopGel Mirror Selezione to polewy lustrzane
lub przezroczyste przeznaczone do
pokrywania muséw i zimnych deseréw.
Produkt gwarantuje doskonate przyleganie
przy cieciu i nadaje gtadkos¢ i blyszczace
pokrycie waszemu ciastu. TopGel Mirror
Selezione pozostaje btyszczacy przy
przechowywaniu réwniez w temperaturach
ujemnych, rozprowadza sie rGwnomiernie,
podkreslajac piekno waszej kohcowej
dekoracji.

Zalety

Idealnie przylegajaca podczas ciecia,
jednorodna grubos¢, tatwos¢ w uzyciu,
przejrzysty kolor nawet w temperaturach
ujemnych.

Inspiracja

Glazurowanie i dekoracja zimnych deseréw,
tortéw lodowych i pojedynczych porgji.
Produkt ten mozna stosowac bezposrednio,
ale w celu uzyskania lepszego rezultatu
wskazane jest podgrzanie go w piecyku
mikrofalowym w temperaturze 45-55 °C,

a nastepnie rozprowadzenie go.

Przed i po glazurowaniu tort nalezy wiozy¢
do chtodziarki.

Przechowywanie
18 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 3,5 kg.

Truskawka Cytryna Neutralny



Awohonw
Aworndle

Wisnie, Amarenata

Ciemne kandyzowane wisnie z przeznaczeniem
do Cukiernictwa i wisnie w kolorze intensywnej
czerwieni z przeznaczeniem do Lodziarstwa to
propozycja Cesarin do dekoracji i nadziewania
wyroboéw cukierniczych i lodéw. Prawdziwe,
kandyzowane wisnie o typowym dla tego owocu
smaku i delikatnosci, niezawierajace barwnikéw

i konserwantéw (bez siarczynu), rézne pod
wzgledem zabarwienia i procentowej zawartosci
owocdw, zanuzone s3 w bogatym w naturalne
aromaty syropie.

Ciemne czeresnie w syropie wisniowym
(amarenata) z przeznaczeniem do Cukiernictwa i te
w kolorze intensywnej czerwieni z przeznaczeniem
do Lodziarstwa réznia sie pomiedzy soba
zawartoscig procentowg owocow.

S one zanurzone w syropie, ktéry powoduje
zachowanie ich naturalnego koloru i nadaja sie

do wszystkich zastosowan w cukiernictwie (mniej
syropu) i lodziarstwie (wiecej syropu). Autentyczny
smak zapewniony jest poprzez brak sztucznych
aromatow i konserwantéw (bez siarczynu), o réznej
wielkosci, jedrnej i soczystej teksturze s uniwersal-
nym produktem do kazdego rodzaju dekoracji.

Zalety
Lsniagcy kolor, intensywny zapach, rézne

rozmiary i r6zna zawartos¢ procentowa owocow.

Inspiracja
Dekoracja tortéw lodowych, deseréw, lodéw,
zimnych deseréw, jogurtu.

Przechowywanie
36 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
Puszki o
pojemnosci 1 -4,5 -5 kg.

Wisnia

Amarenata
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Federica Cesarin Cesarin S.p.A.

Cesarin S.p.A. - Via Moschina, 3 - 37030 - Monfecchia di Crosara - Verona - ITALY
Ph. +39 045 7460000 - fax +39 045 7460903 - info@cesarin.it - www.cesarin.it




