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Wykorzystujac doswiadczenie spétki Cesarin
w tradycyjnym kandyzowaniu i selekcjonujac
recznie owoc po owocu narodzita sie linia
Frutta Candita Colata Selezione.

Owoce kalibrowane, swieze, wioskie surowce,
jak tez wykwalifikowany personel gwarantuja
wysoka jakos¢ kazdego produktu, aby
zaoferowac¢ wam przyjemnosc¢ skosztowania
smakoéw nalezacych do naszej tradycji.

Zalety
Kandyzowanie minimalne 75° Bx
Regularne wymiary kawatkéw owocéw.

Inspiracja
Cassata siciliana, ciasta okolicznosciowe,

muffiny, babki, lody.

Przechowywanie

9 - 12 miesiecy w chtfodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
Kartony o zawartosci 5 kg.
Paski pomaranczy: Kartony o zawartosci 4 kg.
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Skoérki Cytruséw “Scorzone” - kostki 6x6, 9x9,12x12

Owoce cate Kandyzowane kalibrowane

Czeres$nie Naturalne

Mieszanka Owocéw Kandyzowana
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TuttaFrutta Cesarin to linia produktéow

ze Swiezych, wyselekcjonowanych owocéw, przetworzona
na zimno z zastosowaiem innowacyjnej metody,
opracowanej przez Centrum Badan i Rozwoju, bedacego
czescig Przedsiebiorstwa.

Owoce pétkandyzowane maja naturalny smak, nie zawieraja
aromatow i barwnikéw. Zmniejszona zawartos¢ cukru

(60° Brix) powoduje, Zze owoce zachowuja nabltyszczenie w
ciastach i we wszystkich wypiekach cukierniczych. Dzieki
szerokiej ofercie katalogowej s3 one odpowiednie jako
nadzienie do wyrobéw cukierniczych i lodéw szczegdinie
zréwnowazonych w smaku, a ich smak i naturalnos¢
spetniaja wymagania rynku. Szczegdlna uwaga, jaka

Cesarin S.p.A. skupia na tradycjach zwigzanych z terytorium,
w ktodre obfituja whoskie wyroby cukiernicze, znajduje swoje
odzwierciedlenie w produkcie Tuttafrutta Wisnia Specjalna.
Produkt, uzyskany poprzez przetwarzanie na zimno wisni
potkandyzowanych i odsaczonych, jest idealny zaréwno jako
dekoracja, jak tez jako nadzienie.

Zalety

Réznorodnos¢ smakow sprzyjajaca kreatywnosci
Alternatywa dla klasycznych produktéw kandyzowanych i
owocéw mrozonych.

Inspiracja
Ciasta i wyroby cukiernicze na specjalne okazje,
zimne desery

Przechowywanie

Cytrusy: 4 miesigce w temp. < 18°Ci 12 miesiecy w 0/5° C
Gruszka, Morela 1/2: 4 miesigce w temp. < 18°C

i 12 miesiecy w -18°C

Wisnia Specjalna: 12 miesiecy w temp. < 18° C

Inne: 6 miesiecy w temp. < 18°Ci 12 miesiecy w-18°C

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 2,5 kg.
Wisnia Specjalna: 2 puszki o zawartosci 3 kg.
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Morela 14x14 Pomarancza 12x12 Cytryna 12x12 Gruszka 12x12
Morela w potéwkach Zurawina Jabtko zielone 12x12 Brzoskwinia 12x12
Wisnia Specjalna / Wisnia Poziomki Boréwka Owoce Tropikalne 9x9

Ananas 1/16 plastra Owoce lesne Jezyna



Mate zaktady produkujace odmiany rodzimych
owocow, o niepowtarzalnych whasciwosciach
organoleptycznych, gwarantowanych przez
uprzywilejowane potozenie geograficzne i
przez tradycyjne metody uprawy.

Sa to cechy dajace zycie Linii Zapachy

Witoch Cesarin, ktéra jest gama produktéow
gotowych do uzycia wszedzie tam, gdzie
chcesz dodac¢ przyjemna, Swieza, owocowa
nute, przygotowujac okolicznosciowe ciasta,
wypieki, lody, zimne desery i we wszystkich
recepturach wynikajacych z fantazji wtoskich
specjalistow rzemiesinikow.

Pézna Mandarynka z Ciaculli (objeta
programem slow food) i Limoncello (z cytryn z
Wybrzeza Amalfi-tanskiego), to tylko pierwsze
etapy podrozy odkrywajacej najlepsze owoce
Wtoch, ktdra bedzie poszerzata oferte o nowe
produkty nie do przeoczenia.

Zalety

Wszechstronne zastosowanie

Mozliwe dozowanie przy uzyciu rekawa
cukierniczego

Naturalny smak

Inspiracja
Ciasta, pojedyncze porcje, marmurkowanie
lodéw, warstwy deseréw na zimno

Przechowywanie
6 miesiecy w temperaturze < 18°C
12 miesiecy w - 18°C

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 3,5 kg.

Pézna Mandarynka z Ciaculli
Limoncello

Bergamotka



Marmolady, konfitury i przeciery o

wysokiej zawartosci owocéw otrzymane

Z przetworzenia surowcow o najwyzszej
jakosci. Ta linia produktéw przeznaczona
do nadziewania wypiekdw cukierniczych,
przed i po ich wypieku, wyrdznia sie zwarta
konsystencja, zachecajacym i intensywnym
zapachem i doskonatg wydajnoscia.

Wsréd tych produktéow wyrdzniaja sie
specjaty z kawatkami owocéw i nowa gtadka
konfitura morelowa z 70% zawartoscia
owocéw, od zawsze bardzo poszukiwana na
rynku.

Zalety

tatwe rozsmarowywanie

Dobra wytrzymatosc na pieczenie w
piekarniku

Swiezy smak

Inspiracja
Rogaliki, tarty i wyroby nadziewane

Przechowywanie
24 miesigce w chtodnym i suchym miejscu.

Opakowanie

Morela 50% i Visciolata:

2 wiaderka o zawartosci 6 kg
Pomarancza: 4 puszki o zawartosci 5 kg
Morela 70%: 2 puszki o zawartosci 3 kg

Przecier z moreli o0 50% zawartosci owocéw
Visciolata (z wisni visciola) o 80% zawartosci owocéw
Marmolada z pomaranczy o 50% zawartosci owocow

Konfitura z moreli 0 70% zawartos$ci owocoéw
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PASTA ORO Z CYTRUSOW

Biorac pod uwage zapotrzebowanie na produkty
o niskiej zawartosci dodatkéw, Cesarin proponuje
najlepsze rozwiazania w zakresie past owocowych,
przeznaczonych do nadziewania ciast i wypiekéw
okolicznosciowych. Pasty Oro z Cytrusow, bez SO2,
bez barwnikéw, stosowane w 15-20% stanowig
alternatywe dla klasycznej kandyzowanej kostki.
PASTA OWOCOWA ORO

Bogata w aromat i smak Pasta Owocowa Oro
dzieki obecnosci olejkdéw eterycznych i braku
barwnikéw, a takze tatwosci w jej zastosowaniu
znakomicie nadaje sie do przygotowania tortéw
i ogdInie ciast drozdzowych. Dodanie jej w

5-8% w stosunku do objetosci ciasta pozwala

na uzyskanie aromatycznego i naturalnego
produktu, zachowujacego wyrazna nute
aromatyczna réwniez po wypieku.

Zalety
Wartosciowa alternatywa dla aromatéw
Czysta etykieta.

Inspiracja
Ciasto kruche i ciasto francuskie, ciasta okolicz-
nosciowe, muffiny, babki, lody.

Przechowywanie

Pasta Oro: 9 miesiecy w chtodnym i suchym
miejscu

Pasta Owocowa Oro: 12 miesiecy w chtodnym i
suchym miejscu.

Opakowanie

Pasta Oro: Kartony o zawartosci 5 kg.
Pasta Owocowa Oro: 2 wiaderka o
zawartosci 3 kg.

PASTA ORO

PASTA OWOCOWA ORO



Dzieki silnej tradycji w kandyzowaniu i zgodnie z
filozofig Przedsiebiorstwa, skierowang na dazenie
do jakosci, powstaly linie: Kasztany Cate w syropie,
dostepne w wersajch ,Piemont” i ,Neapol;
wyselekcjonowane z uwzglednieniem koloru i z
podziatem na wymiar duzy, sredni imaty.
Kasztany suche w drobnych kawateczkach,
rozbrodnione owoce najwyzszej jakosci; Kasztany
Cukiernicze (Glaces), owoce cate odsaczone,
lukrowane i juz w foremce, gotowe do sprzedazy;
Pasta z kasztanéw, wyprodukowana z kasztanéw
obranych na parze i Krem z kasztanéw, idealny do
marmurkowania lodéw.

Zalety
Swieze owoce bez konserwantéw

Inspiracja
Dekoracja tortéw
(Mont Blanc) i babeczek.

Przechowywanie

Kasztany w puszce: 36 miesiecy w chtodnym i

suchym miejscu

Kasztany rozdrobnione 17: 3 miesigce w chtod-
nym i suchym miejscu;

25 miesiecy w temp. 0-5° C

Kasztany lukrowane: 3 miesigce w chtfodnym i

suchym miejscu.

Opakowanie

Kasztany w syropie: puszki o zawartosci 6/5,8 kg.
(4/3,5 kg odsaczonego owocu)

Kasztany rozdrobnione: Kartony o zawartosci 5 kg.
Pasta z kasztanéw: 6 puszek o zawartosci 1 kg.
Krem z kasztanéw: 2 puszki o zawartosci 3 kg.
Kasztany Cukiernia: 4 pudetka o zawartosci 900 gr.
Kasztany Cukiernia rozdrobnione: Kartony o
zawartosci 5 kg.

KASZTANY W SYROPIE

KASZTANY SUCHE

KASZTANY LUKROWANE



Dol it

Linia Dolcefrutta Bakery sktada sie wylacznie ze
swiezych owocow (70%) poddanych procesowi
potkandyzowania (45° Bx), tak delikatnemu,

Ze nie nienarusza on ich jakosci. Zanurzone
nastepnie w soku i zageszczone moga by¢
stosowane jako wartosciowa alternatywa dla
owocoéw mrozonych lub owocéw w syropie.

Zalety

Nie zamarza przy ujemnych temperaturach.
Wytrzymuje wysokie temperatury podczas
wypieku.

Potgesty syrop, ktory konserwuje owoce

i nadaje petniejsza strukture nadzieniu.
Produkt gotowy do uzycia, po otwarciu nalezy
przechowywac go w lodéwce.

Inspiracja
Rolady, nadzienie muséw i drozdzéwek,
jako warstwa deseréw na zimno, desery.

Przechowywanie
Produkt zamkniety: 18 miesiecy w chtodnym
i suchym miejscu.
Produkt otwarty: w lodéwce w temp. +/- 4°C.

Opakowanie
2 puszki o zawartosci 2,9 kg.

Wisnia
Truskawka
Owoce lesne
Zielone jabtko
Boréwki

Gruszka



Tone T o

Innowacyjna gama nadzien o duzej
wytrzymatosci w temperaturze piekarnika
opracowana przez Centrum Badan i Rozwoju,
ktére jest czescia Przedsiebiorstwa.

W szczegdlnym przetwarzaniu produktéw
linii FarciForno wykorzystuje sie btonnik wy-
stepujacy w sposéb naturalny w owocach,
ktéry nie powieksza stezenia cukru (°Brix),
rozwiagzujac w ten sposéb problemy zwigzane
Z przeniesieniem sie wilgoci z nadzienia do
ciasta kruchego lub francuskiego.

W wyniku tego otrzymujemy delikatne
nadzienie o doskonatych wtasciwosciach
organoleptycznych, ktére zachowuje na dtugo
kruchosc i chrupkos¢ gotowego produktu,
dzieki niskiej aktywnosci wody.

W czasie wypieku FarciForno nie rozlewa sie,
nie powstaja w nim wewnetrzne pecherzyki,
nie zeluje sie przy wysokich temperaturach i
nie ma tendencji do odparowywania.

Zalety

Mozliwe dozowanie przy uzyciu rekawa
cukierniczego

Gotowy do uzycia

Inspiracja
Ciastka, rogaliki, drozdzéwki,
wypieki cukiernicze.

Przechowywanie
24 miesiecy w chtodnym
i suchym miejscu,

Opakowanie
2 wiaderka
o zawartosci 3,5 kg.

Morela
Wisnia
Pomarancza
Figa

Jabtko z kawatkami owocu



FruitCrem Cesarin to pierwszy krem bez
ttuszczu, bez monoglicerydéw i diglicerydéw!
To gotowy produkt, idealny do stosowania
jako wypetnienie i nadzienie wypiekéw lub
produktéw chtodniczych, jako aromat do bitej
smietany lub do kremu, a takze jako dekoracja
wykonana przy uzyciu rekawa cukierniczego.
Bez wzgledu na to jak zostat uzyty zapewnia
lekki smak, pozwalajacy na stworzenie
produktu cukierniczego dobrze nawilzonego,
o wygladzie miekkim i zachecajacym . Bedac
nadzieniem termostabilnym i o dobrej
rozsmarowalnosci zapewnia doskonate

ciecie na porcje, tatwos¢ w zastosowaniu i
réznorodnos¢ w przygotowaniu. Produkt
nadaje sie do zamrazania i wypieku w wysokiej
temperaturze, zapewniajac rezultat o
najwyzszym poziomie.

Wyprébuj FruitCream we wszystkich
recepturach: nada on twojej twérczosci dotyku
lekkosci, tak bardzo docenianego na rynku.

Zalety

Bez ttuszczu, monoglicerydéw i diglicerydéw
Termostabilny, doskonata odpornosé na ciecie
Mozliwy do dozowania i rozsmarowania, goto-
wy do uzycia.

Inspiracja

Rogaliki, nadziewane torty, tarty, bigné;
tradycyjne przepisy wioskie, takie jak fritelle,
bugie i delizie al limone

jako aromat do bitej smietany i kremu,
zimnych deseréw, panna cotta i musow.

Przechowywanie
12 miesiecy w chtfodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
Wiaderka o zawartosci 6 Kg.

Pomarancza
Cytryna
Malina

Wanilia




Farciciock Selezione to gotowe nadzienie
owocowe opracowane do potaczenia z
czekolada ze wzgledu na niska

aktywnosc¢ wody.

Moze by¢ stosowane w postaci, w jakiej
zostato wyprodukowane lub faczone z
nadzieniem pralin. Nadzienie to powstato
dzieki ekskluzywnemu procesowi
produkcyjnemu, ktéry optymalizuje i miesza
wode i naturalne skfadniki owocoéw, takie
jak btonnik, w wyniku czego otrzymuje

sie nadzienie bogate w kawatki owocéw,

o naturalnym i przyjemnym smaku, ktére
Swietnie taczy sie z waszymi czekoladowymi
kreacjami.

Zalety
Mozliwe dozowanie przy uzyciu rekawa
cukierniczego.

Inspiracja
Praliny, tabliczki czekolady.

Przechowywanie
18 miesiecy w chtodnym i suchym miejscu.

Opakowanie
2 wiaderka o zawartosci 3,5 kg.

Wisnia
Pomarancza
Cytryna
Truskawka
Grejpfrut
Zurawina
Ananas
Jabtko
Cytryna zielona
Morela

Kokos

Inne smaki na zamdwienie



Cioklen Fruiltr

Od dzisiaj moznesz wzbogacic twoje realizacje
uzywajac Owocow o niskiej aktywnosci wody i
o okresie przechowywania do 12 miesiecy!
Dziat Badan i Rozwoju, bedacy czescia

spotki Cesarin S.p.A., dzieki ekskluzywnemu
procesowi produkcyjnemu opracowat idealny
sktadnik do dekoracji czekolady, musli i nugatu.
Tylko miekkie owoce, cukier i sok z cytryny,
zaledwie kilka sktadnikéw wspomagajacych
twoja kreatywnos¢.

Zalety

Niska aktywnos¢ wody < a 0,6.

Inspiracja
Tabliczki czekolady z owocami, muesli,
batony energetyczne.

Przechowywanie
12 miesiecy w temp. <18°C

Opakowanie
Wiaderka o zawartosci 1,5 Kg.

Gruszka 6x6 Pomaranhcza 6x6 Cytryna 6x6 Black Cherry Berry
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Warzywa HG sa proponowanym przez Cesarin
rozwigzaniem probleméw dotyczacych uzycia
warzyw odwodnionych lub mrozonych: proces
stabilizacji czesciowo hamuje aktywnos¢ wody,

znajdujacej sie w Swiezym surowcu, gwarantujac
doskonate wiasciwosci organoleptyczne.
Struktura warzywa jest mniej widknista w
poréwnaniu z produktami odwodnionymi,

a w stosunku do mrozonych, zapewnia mniejsze
uwalnianie wody i wieksza wytrzymatos¢
mechaniczna.

Wszystkie produkty tej gamy sa wolne od GMO,
nie zawieraja alergenéw i sg wyprodukowane z
naturalnych sktadnikéw (warzywa, glukoza i sél),
bez dodatku barwnikéw i konserwantow.

Niska aktywnos¢ wody < a 0,6.

Mieso, krakersy - grissini, focaccia, specjalne
produkty piekarnicze, wedliny, ryby
konserwowane, pizza, nadzienia, sosy, kanapki.

24 miesiace w chtodnym i suchym miejscu.

Kartony o zawartosci 5 kg.

Pomidorki Pomidorki Papryka zétta Papryka czerwona Papryka zielona
kawatki (P6-P8) HG10 kostki (6x6) HG10 kostki (3-5) HG10 kostki (3-5) HG10 kostki (3-5)

Bakfazan Cukinia Oliwki zielone Oliwki zielone Oliwki czarne Oliwki czarne
HG10 kostki (3-5) HG10 kostki (3-5) HG10 plasterki HG10 granulki HG10 plasterki HG10 granulki



TRADYCJA | DOSWIADCZENIE | TECHNOLOGIA

Spotka powstata w 1920 roku i od poczatku dziata w sektorze rolno-spozywczym.

Szczegdlny nacisk potozony na innowacyjnos¢, wynik pracy wykwalifikowanego personelu zajmujgcego sie Badaniami
i Rozwojem pozwolit Spotce stawi¢ czota szybko zmieniajgcemu sie i coraz bardziej wymagajgcemu rynkowi

pod wzgledem standardéw produkcyjnych i jednoczesnie pozwolit na umocnienie dtugotrwatych relacji wspotpracy z
gtdwnymi przedsiebiorstwami w tej branzy, zaréwno krajowymi, jak i miedzynarodowymi.

Filozofia ta pozwolita Spdtce na wyprzedzenie tendencji na rynku, poszerzajgc wtasne horyzonty produkcyjne,
dofgczajac do przetwdrstwa owocow rowniez przetwoérstwo warzyw. Nowa gama warzyw powstata przy wykorzystaniu
know-how nadobytego w ciggu dziesigtek lat dziatalnosci przemystowej. Znaczenie jakie dano komunikacji, ciggta
obecnos¢ na najwiekszych miedzynarodowych targach i elastyczno$¢ produkcyjna poprowadzity spotke Cesarin
S.p.A. na najwyzsze szczeble w tej branzy. Spotka na przestrzeni lat uksztattowata wymogi niezawodnosci poprzez
dostosowanie swoich standardéw produkcji do najbardziej rygorystycznych norm branzy spozywczej, stajgc sie
idealnym partnerem dla najwazniejszych przedsiebiorstw na rynku.
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Federica Cesarin Cesarin S.p.A.

Cesarin S.p.A. - Via Moschina, 3 - 37030 - Monfecchia di Crosara - Verona - ITALY
Ph. +39 045 7460000 - fax +39 045 7460903 - info@cesarin.it - www.cesarin.it




