


ZtOTYCH ZASAD
WYPEENIANIA TARTELETEK

Im wyzsza zawartos¢ ttuszczu w nadzieniu, tym dtuzej tartaletka
pozostaje chrupiaca

Nadzienia do stosowania na zimno, takie jak ganache, musy, nadzienia do ciast orzechowych, nadzienia
z serkéw $mietankowych, ale rowniez nadzienia do zapiekania, takie jak frangipan (pasta migdatowa,
pasta z orzechéw laskowych), nadzienia czekoladowe, nadzienia do herbatnikéw z jagodami, kawatki

czekolady, prazone orzechy itp.

Niska zawartos¢ wody w wypetnieniu/dekoracji

Im mniejsza zawarto$¢ wody w nadzieniu, tym dtuzej tartaletki (ciasto kruche) pozostajg
chrupiace. Krem waniliowy z duzg zawartosciag wody nie jest odpowiedni do dtuzszego
wypetnienia tartaletki. Jednak dobrze ubity krem waniliowy bedzie odpowiedni. Owoce

nie powinny mie¢ bezposredniego kontaktu z brzegiem tartaletki, poniewaz ciasto

kruche pochtania wilgo¢ z owocéw.

Bez goracych nadzien

Nadzienia do tartaletek powinny by¢ zimne lub letnie, maksymalnie do 30°C.

Ciepto niszczy cienka warstwe masta kakaowego, a tartaletki miekna.

Gtebokie mrozenie tartaletek

W przeciwienstwie do wiekszosci dostepnych na rynku tartaletek, tartaletki

z firmy HUG nie s gteboko mrozone przed dostarczeniem do klienta.

Dzieki temu mozliwe jest zamrozenie tarteletek HUG Classic i Filigrano

z nadzieniem odpornym na zamrazanie. Aby osiggna¢ optymalny rezultat,

nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami. ZamroZ napetnione
tartaletkiw zamrazarce szokowej przez 30 minut. Nastepnie umiesc je przykryte

W zamrazarce, W przeciwnym razie wyschna. Przed podaniem rozmrazaj je w
lodéwce przez co najmniej 30 minut i nie wystawiaj ich na dziatanie temperatury
pokojowej, dopdki nie zostang uzyte. Wazne jest, aby tartaletek nie rozmrazaé¢ w
temperaturze pokojowej! Rdznica temperatur 40°C spowoduje zbyt duza wilgotnos¢,

a tartaletki stracg krucho$¢ w wyniku duzej réznicy temperatur.

Wypetnianie ptynnymi nadzieniami

Nadzienia na bazie wody, lekko ptynne takie jak musy owocowe, kremy mokka, galaretki owocowe nie
powinny by¢ naktadane bezpos$rednio na dno tartaletki, chyba zZe sa to dobrze ubite nadzienia. Lepiej jest
najpierw rozsmarowac bardziej zwartg mase o duzej zawartosci ttuszczu na dnie tartaletki, a nastepnie

napetnic jg puree owocowym lub ptynnym nadzieniem i ponownie natozy¢ na wierzch zwartg mase.



OPAKOWANIE PREMIUM

1 Kazda tartaletka Filigrano jest pakowana osobno.
: Tartaletki Classic s pakowane po 3 szt. na warstwie.

2 Opakowanie Premium zapewnia kompleksowg ochrone przed
: wilgocia, pokruszeniem i obcymi zapachami.

3. Wytrzymate blistry umozliwaja bezpieczny transport.

4 Blistry sa przystosowane do bezposredniego zapieczenia tartaletek
) w temp. do 150°C przez 15 minut, bez koniecznosci ich wyjmowania.

5. tatwo otwierane i zamykane kartony.



LINIA ﬁ@’um&

Proste i cienkie Scianki.
Nowoczesny i elegancki design.

Tartaletki Filigrano Premium z wytacznie szwajcarskim mastem, pokryte glazurg masta kakaowego,

gwarantujaca dtuga chrupkosé i stabilno$¢ po wypetnieniu.

Glazura jest przezroczysta i nie zawiera ttuszczy trans. Dostepne réwniez w wersji weganskiej.

Na stodko lub stono

Deserowe & Snack  wibrane produkty

Maslane 3.3cm MiniSnack Maslane Kwadrat 3.3cm
7316212 7318212

Na stono

3.3 33
5x45 = 225szt. 4x45 = 225szt.
Maslane 3.8cm MiniSnack Maslane 3.8cm
7313212 7315212

Na stono

] o]

A >
3.8 3.8

5x40 = 200szt. 5x40 = 200szt.

Termin przydatnosci 14 miesiecy Termostabilne - do aplikowania na ciepto i zimno

Choco Maslane Kwadrat 3.3cm
7317212

3.3

5x45 = 225szt.

Coffee Maslane 3.8cm
7393212

7
3.8

5x40 = 200szt.



Choco Maslane 3.8cm
7314212

3.8
5x40 = 200szt.

Maslane 5.3cm
7329212

5.3

6x24 = 144szt.

Choco Maslane 5.3cm
7330212

5.3
6x24 = 144szt.

‘Wegan
Vegan Wzmochione 5.3cm
7389212

1.@

5.3

6x24 = 144szt.

‘Wegan

Vegan Wzmocnione 3.8cm
7390212

o]

3.8
5x40 = 200szt.

Maslane Prostokat 5.3cm
7332212

2.0?[/

5x30 = 150szt.

Snack Maslane 5.3cm
7331212

Na stono

5.3
6x24 = 144szt.

Maslane 7cm
7384212

Z.OI

8x12 = 96szt.

7.0

Choco Maslane Kwadrat 5.3cm
7320212

5.3
6x24 = 144szt.

Maslane Kwadrat 5.3cm
7319212

18|

5.3
6x24 = 144szt.

Choco Maslane Prostokat 5.3cm

7333212
2
5.3

5%30 = 150szt.

Choco Maslane Wzmocnione 7cm

7385212

20 I

7.0

8x12 = 96szt.



Maslane Prostokat 7.3cm

7321212
1.81
7.3

6x27 = 162szt.

Choco Maslane Wzmocnione 8.3cm

7356212

20|

8.3

13x8 = 104szt.

Choco Maslane Wzmocnione 10.3cm

Maslane 8.3cm
7323212

20|

8.3

5x11 = 55szt.

Wegan

Vegan Wzmocnione 8.3cm
7388212

8.3

5x11 = 55szt.

8x6 = 48szt.

Maslane Wzmocnione 8.3cm
7358212

8.3

5x11 = 55szt.

Maslane Wzmocnione 10.3cm
7359212

10.3

8x6 = 48szt.

Choco Maslane Prostokat 11.3cm
7382212

5x12 = 60szt.



unia Classic

Klasyczny ksztatt.

Stabilne i wytrzymate. Nawet po wypetnieniu.

Tartaletki Classic Premium bez uwodornionych ttuszczy roslinnych (bez ttuszczy trans, RSPOSG).

Tartaletki sg pokryte glazurg ttuszczu roslinnego, gwarantujaca dtugg chrupkosc i stabilnos¢ po

wypetnieniu. Glazura jest bezsmakowa, przezroczysta i nie zawiera ttuszczy trans.

Termin przydatnosci 14 miesiecy Termostabilne - do aplikowania na ciepto i zimno

‘Wegan

Deserowe 3.8cm
7296212

1.3

3.8
5x54 = 270szt.

‘Wegan

MiniSnack Pomidor-Bazylia 4.2cm

7032212

Na stono

1.81

 ——
4.2

5x32 = 160szt.

‘Wegan

Deserowe 5cm
7132212

5.0
8x23 = 184szt.

‘Wegan

MiniSnack 4.2cm
7299212

Na stono

4.2
5x32 = 160szt.

Wegan

MiniSnack Oliwki-Rozmaryn 4.2cm
7035212

Na stono

A
4.2

5x32 = 160szt.

Snack Classic 5cm
7030212

Na stono

o]

5.0
8x23 = 184szt.

Wegan

MiniSnack Burak-Papryka 4.2cm
7263212

Na stono

4.2
5x32 = 160szt.

‘Wegan

Snack Kwadrat 5cm
7298212

Na stono

5.0
3x54 = 162szt.

Deserowe Kwadrat 7cm
7168212

7.0
8x15 = 120szt.



Na jeden kes Kwiecisty ksztatt

Deserowe Tartaletki One-Bite 3cm Deserowe Tartaletki Flower 5cm
7399212 7396212
900g (~280szt.) 8x23 =184szt.

Krolewski ksztatt

Deserowe Royal 5cm Choco Royal 5cm
7093212 7103212
8x23 = 184szt. 8x23 =184szt.

Wieksze stone Filigrano

Filigrano Snack Wzmocnione 8.3cm Filigrano Snack Wzmocnione 7cm
7325212 7386212

8x12 = 96szt.

5x11 = 55szt.




